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Planches de charcuteries exquises d'Emilie-Romagne ou de fromages du Nord de lMitalie, avec une jolie burrata en
plus, bresaocla avet roquette, millefeuille de pan carasau, comme en Sardaigne, avec jambon de Parme, aubergine
parmigiana ou ancore joli biscuit salé bolognais sur le mode craquant dit « Tigelle » sont épatants, sur le mode

« brut de brut »,

Planche de fromages © GP

Le riche risotto (un peu trop crémé) avec sa fine rapée de truffe blanche est la délicatesse du moment. Les
desserts en farandole (tiramisu, panatione et créme fouettée, tarte grand mére dite « crostata » et sacher torte |
histoire de se rappeler que Milan appartint jadis a l'empire des Habsbourg) sont pile poile.




Rien de toul cela n'est bon marché, mais reste justifié par la qualité, Et le negroamaro des Pouilles du Castello
Manoci passe 13 dessus comme un élixir de jouvence. On n'omet pas de terminer 55 courses an partant...
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