DOLCE VITA

Restos PARIS

ARMANI CAFFE A SAINT-GERMAIN-DES-PRES. BORGO DELLE TOVAGLIE DANS LE MARAIS : LTTALIE
RNA JAMAIS LES DEUX PIEDS DANS LA MEME BOTTE. ET PIGALLE ? LE MOULIN ROUGE OFFRE DESORMAIS

UM MEMLU GASTROMNOMIQUE QUI FAIT LE GRAND ECART, COMME SES DAMNSEUSES. FRIAND ET EMOUSTILLANT

Au Moulin Rouge,
la gastronomes
peuwt auss faire

partie du spectache
Sourdes wavourcuses
& perspective

LE MOULIN ROLUGE
EMOLUSTILLE LES PAPILLES

Oul, le Moulin Roune compte séduire les gourmets, et il faut le dirg | Pour
la premitre fos, un cabaret fait le pan de régaler sa chentele d'un Mmisnu
gatronomigue Le chet Dand Lo Queliec (ex-Ledoyen, Taillewvent, Le Cindg),
aujcurdhul resoint par ke chef patissier Samuel Pannetrat (Loseau, le Ritz
Le Rowal Monceau), 3 concocté cette saison Lne care amibitisuse (g
vient se rgjouter aux cartes traditionnelies du lieu) et qui embelil encone
la Fédre du spectacle. Carpacoo de Saint-lacgues e caviar, fose gras au
chutney de fruits exotiques, cote de veau a la ndlssoire 81 man-Caroties
au caramel gingembre, assiette du maitre fromager de |a rue Lepic
croustdlant au grué de cacao, ce ne 10Nt Que gueinues SUggestons,

sans oubber les notes aénennes d'un Laurent-Pemer rosé, . [P

82 bd de Clichy, Paris 15. 420 € par personne (diner et specfacle)
Réserver 24 heures & Pavance : 01 53 09 82 25.



Menus de 29 4 67 €
7 rue du 29-Juillet, Paris 17,
01 40 15 0B 15. Fermé le dimanche

\RMANT CAFFE:NVIVA ITALLA
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149 bowlevard Saint-Germain, Paris &,
. 01 45 48 62 15
it | Le café est ouvert 7/ 7 de midi a minwit,
petit déjeuner de 9 a 11 heures a partir
de janvier, Compter entre 15 et 40 €
seire Le restaurant ast ouvert fous les jours Er‘.ll.l."

fe dimanche. Formule 40 € Menus 50 et 30 €

REPERES

L'italie dans le Marais

N Conoept meoit gul Tl un Cart

B delle Tovagle boutoue-restaurant

au charme incrovable. ou e

truffe fraiche, gnoccr

SO, tiramsu geant

Bargo Bistrat, 4 rue du Grand-Prieurd,
Paris 1717, 09 82 33 64 81
www borgodelletovaglie.com

Du bio

el du luxe
Paulel Termes

e ne pas en profiter, AL

www delicieuxsecret. com



